
ENTRANTE
Tortillita de camarón

1er PLATO A ELEGIR
Ensalada templada TabanKo con brotes, queso Idiazabal, 
champiñones y jamón ibériKo

Ensaladilla rusa Kasera con gambas

Revuelto de baKalao y ajetes

AlKachofas con jamón ibériKo y cebolla Karamelizada

Alubia pinta alavesa con sus saKramentos

2º PLATO A ELEGIR
Karrilleras de ternera en su salsa

Solomillo de rabo de toro deshuesado

SeKreto ibériKo con guarnición

Kallos con morros

Kazón en adobo

Chipirones en su tinta

BaKalao al pil-pil (+6€)

Txuletín del valle con sus tres guarniciones (+8€)

Chipirones plancha sobre Kama de bonito con tomate (+8€)

POSTRES
Mousse de MaraKuyá
Helado
Tarta de tiramisú
Piña en su jugo

Goxua de Sosoaga (+4€)
Tarta de queso (+4€)
Torrija (+4€)
Leche frita (+4€)

INCLUYE: 
1/2 Botella de vino de Rioja alavesa (Casa Primicia), agua y pan

Precio por persona IVA incluido: 23,50€ 

El menú únicamente se servirá a mesa completa

MENÚ TABANKO



18,90€

16,90€

11,90€

24,90€


