
MENÚ DEGUSTACIÓN

Zamburiñas al estilo TabanKo

Ensaladilla rusa casera con gambas

Jamón ibérico de cebo con pan tumaca

Ensalada templada TabanKo con brotes, queso Idiazabal, 
champiñon y jamón ibérico

Chipirones plancha sobre cama de bonito con tomate

Croquetas de chuletón

Solomillo de rabo de toro deshuesado con guarniciones

Tortillita de camarón (individual)

Tarta de queso casera

Mousse de Maracuyá

Goxua de Sosoaga

Entrante

A compartir (4 personas por ración)

Postres (a elegir)

INCLUYE: 

Precio 52,50€ por persona, IVA incluido

El menú únicamente se servirá a mesa completa

1/2 Botella de vino por persona a elegir entre
▪ Tinto Crianza “T” (Bodegas Casa Primicia) 
▪ Blanco “Flor de Vetus” (100% verdejo)

Pan y Agua


